
- MOCKTAILS -
Mocktails 15cl 

Sunny Pineaple
Jus d’ananas & Citron, Sirop de 
Vanille & Grenadine

- SHOOTERS-
2cl

4B52 - Khalua, Baileys, Cointreau

Marguaritina - Tequila, citron

Vodka Cranberry

Saphire - Vodka, Curaçao Blue

Rhum Pineaple

4

4

4

4

- Allan’s Specials -
Cocktails 15cl

14

Apéro La Haut, 

Bar à vins 

Tapas Végétariens 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité 
positive
TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC

5

19

19

19

Pomme de Terre Grenaille
Baked Potatoes

Croziflette au Reblochon de Savoie AOP
Local Pasta Gratined with Reblochon, Ham, 
Onions

- TAPAS -
19h - 22h

10Reblochon de Savoie AOP, Rôti au Miel 
des Montagnes
Roasted Reblechon with mountain honey

10

Planche de Fromages
Cheese plate

Planche de Charcuteries
Charcuterie plate
Planche Mixte
Mix of Cheese and Chacuterie

8Soupe du Moment
Soupe of the Day

7

7

Tiramisu Maison
Salade de Fruits Frais

9Moelleux au Chocolat
Crumble Maison aux Fruits de Saisons 8

- LES CLASSICO’s -
Classics

12

Moscow Mule (12cl)

Cosmopolitan (10cl)

Expresso Martini (7cl)

PornStar Martini (7cl)

VODKA

Blond B (15cl)

Negroni (9cl)

GIN
Gin Tonic (12cl)

Gin Fizz (15cl)

Bramble (7cl)

Mojito (25cl)

Pina Colada (25cl)
Daiquiri (7cl)

Mai Tai (10cl)

RHUM

Ti-Punch (7cl)

BITTER -

Spritz (12cl)

Campari Spritz (12cl)

Virgin Mojito

Virgin Colada

10

10

Happy Milk
Whisky, Lait de Vache , Sirop de Vanille, 
Crème de Café

Sunny Winter
Gin, Jus de Pamplemousse & Orange

Apple Grey
Vodka, Manzana, Jus de Pomme, Sirop de 
Sucre de Canne
Piste Rose
Tequila, Jus de Cranberry, Noix de coco

Etoile Pourpre
Curaçao, Gin, Jus de Cranberry & Citron, 
Crème de Framboise

L’HIVER au

- Arômes d’Altitude  -
- Local winter drinks -

Jus de Pomme Chaud – Hot Apple Juice

Lait de Poule – Eggnog
Boisson à base de lait, jaune d’œuf, cannelle 
et noix de muscade

Vin Chaud aux épices  de Noël – Mulled
wine and winter spices

15 cl

15 cl

15 cl

5

5

5



- Les French’ VINS -
French Wines

75cl15cl

Côtes de Provence 
Château Saint Victorin – 2022 8 39

ROSE
- Les Grosses Mousses -

Beers

Heineken
25cl 50cl

4,5 8

Bière du Moment 6 10

Affligem 5 9

Grimbergen Ambrée / Blonde 6

Brooklyn Lager 6

Desperados Virgin

Heineken 00

Pelforth Brune

33cl

6

4,5

4,5

PRESSION / DRAFT

BOUTEILLES / BOTTLES

- Nos Bulles -
Champagnes

Tsarine Premium
Brut

37cl15cl

12

75cl

52

Tsarine Premium Rosé
Brut Rosé

10 50

Laurent Perrier
Brut

15 30 70

Laurent Perrier Brut Millésimé
Brut Millésimé 2012

85

ROUGE
Crozes Hermitage
Domaine Pradelle – 2021/2022

10 52

Bourgueil 
Domaine des Sonnets- 2018

32

Terrasses du Larzac
Domaine de l’Aiguelière - 2022 8 43

Saint Emilion Grand Cru
Château Lescure- 2016

65

Hautes Côtes de Nuits
Aegerter Belles Canailles- 2022 79

9

Gamay Vin de Savoie
Domaine Jean Vullien & Fils - 2021 6 28

Desperados

6

Sprite (33cl)

Oasis Tropical (25cl)

Sassy Cidre (33cl)

- BOISSONS FRAÎCHES -
Fresh drinks

4Jus de Fruits Granini (25cl) 
Pomme / Orange / Tomate / Litchi 

4

Schweppes Agrum (25cl) 4

Coca Cola (33cl)

4

Coca Cola Zéro (33cl)

4,5

Limonade Mona Citron Vert (33cl)

4,5

Fuzetea Peche (25cl) 4

Nectar Granini (25cl)
Ananas / Abricot / Fraise / Pamplemousse

Schweppes Indian Tonic (25cl)

4

7

6

4

RedBull (25cl) 6

Orangina (25cl)

4,5

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive
TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TIC
Boisson Issue de l’Agriculture Biologique

Côtes de Thongue
Domaine de Montrose – 2022 6 28

Chablis AOC 
Domaine du Colombier- 2020/2021 10 49

Côtes du Rhône
Réserve Grand Veneur – 2021/2022 8 35

BLANC

Apremont Vin de Savoie 
Philippe Betemps- 2022

6 28

Chardonnay
Domaine de la Patience - 2022 8 32

- Les Mousses LOCALES -
Local Beers 33cl

Fabrication de Bières Artisanales à 
base de malts BIO – à 10min en voiture
06 - 10      Wietbier
10 - 15       American Blonde Ale
25 - 40     California Common 
Red – 15   Fruit Beer Framboise

8

Hoegaarden Blanche

6

Côtes de Gascogne
Petit Manseng, Domaine de Miselle - 2022

8 32



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive
TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TIC

- DIGESTIFS -
After-dinner liquors

Armagnac Château de Laubade Hors d’Age

4cl

8

Cognac Hennessy VS 10

Cognac Hennessy XO 18

Cointreau 7

Get 27 7

8

Eau de vie Poire Williams 8

Eau de vie de Mirabelle 8

Saint Germain 9

Calvados Drouin

- BOISSONS CHAUDES -
Hot drinks

Expresso 2,5

Double Expresso 4

Allongé 3

Thé 4

Café noisette 3

Café crème 3

- GIN -

Generous Organic

4cl

7

Gibson 7

Monkey 7

- APÉRITIFS -
Aperitifs

Ricard
2cl 6cl

4

Pastis 4

Campari 4

Lillet Blanc 4

Martini Bianco / Rosso 4

St Raphael Quina Ambre 4

Porto Graham’s Fine Tawny 4

- RHUM -

Havana Club 3ans

Diplomatico Reserva Exclusiva

4cl

7

9

Absolut

- VODKA -

9

4cl

7

8

- WHISKIES -

Jack Daniel’s

Bulleit Rye Bourbon

Chivas Regal 12ans d’age

Haig Clubman

J&B

Jameson

Talisker Port Ruighe 10

8

8

9

9

9

Aberlour 10ans Forest Reserve Single Malt

4cl

- EAUX -
Waters

Vittel

1L50cl

4,5 5

San Pellegrino

Perrier

4,5 5

4,5

33cl


